
Qualité – Authenticité - TraditionTerroir - Saveur - Nature

PRODUITS FERMIERS

Vente de produits frais sur commande
pour tous renseignements veuillez nous contacter au :

06 82 26 65 52

PRIX : S'entendent TTC (HT + TVA 5.5%) départ de la ferme.

TRANSPORT : À la charge du consommateur.

PRECAUTIONS : En présence du livreur vérifiez la conformité du 
colis et faites éventuellement toutes réserves utiles sur les récépissés 
du transporteur et le vôtre. Si problème, confirmez ces réserves au 
transporteur sous 48 heures.

CONTENTIEUX : Relèvent du Tribunal de Dax, seul compétent quel que 
soit le lieu de vente, de livraison ou de paiement. Conformémént à la loi                
informatique et liberté du 06/01/78, vous disposez d'un droit d'accès et de 
rectification aux données informatiques vous concernant.

A votre arrivée vous découvrirez notre exploitation familiale 
sur les Côteaux de Chalosse entourée de maïs, blé, colza et 
prairies pour canards. Visite de l'élevage et de l'atelier de 
transformation, dégustation gratuite.

HORAIRES DE VISITE SUR RENDEZ-VOUS :
Du Lundi au Vendredi 9h-12h et 14h-17h.

Canards élévés en plein air et nourris
au maïs grain produit sur la ferme.

MARCHÉS ET SALONS (à confirmer)

VISITE ET DÉGUSTATION GRATUITE
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ELEVEURS - GAVEURS - CONSERVEURS
Canards élevés en plein air et gavés au maïs non OGM

Livraison gratuite en Gironde (33), Février, Avril, Juin, 
Septembre et Décembre.

La ferme de Brougnon est située à Caupenne en 
plein cœur de la Chalosse, dans les Landes.

Notre activité privilégie une production traditionnelle 
dans le respect de notre terroir.

Nos canards sont élevés et gavés au maïs grain
SANS OGM produit sur notre ferme. Nos conserves 
offrent des saveurs naturelles, cuisinées par nos soins 
selon les recettes et le savoir-faire transmis par nos 
parents et grands-parents.

Retrouvez-nos actualités sur :
Ferme de Brougnon - Foie gras

www.fermedebrougnon.com

FR
40.078.001

CE

Merci et à bien
tôt !

COMMANDE établie par :   
 
NOM - Prénom : ............................................................................
Adresse : .....................................................................................................
.....................................................................................................................
Code postal : ...............  Ville : .....................................................................
Tél : ...............................................  Fax :  ...................................................
Email : ..........................................................................................................  
Date : ............................................... Signature :

MODE DE PAIEMENT : CHÈQUE BANCAIRE À LA COMMANDE.
Février : Ayguemorte-les-Graves (Gironde)

Mars : Bacchus Toulon (Var)

Juillet - Août : Vieux-Boucau, Seignosse, Biscarrosse (Landes)

Septembre : Vieux-Boucau (Landes)

Novembre : Loupiac (Gironde)

Décembre : Espace Montcassin (Paris 15ème),

              Marché de Noêl sur la place de la Liberté (Toulon)

Famille LARRIEU
210 chemin de Brougnon

40250 CAUPENNE
 Port. 06 82 26 65 52

Email : contact@fermedebrougnon.com

www.fermedebrougnon.com

CONDITIONS DE VENTES
2022 2022

2022



NOS FOIES GRAS DE CANARD ENTIER
 En conserve
 Ingrédients : Foie gras, sel, poivre

 • Boîte ronde 120g 2 pers. 12,92 g  15,50 g   ........   ..........
 • Boîte ronde 190g 3/4 pers. 11,84 g 22,50 g  ........   ..........
 • Boîte ronde 250g 4/5 pers.  10,80 g 27,00 g  ........   ..........
 • Boîte ronde 380g 6/7 pers. 10,26 g 39,00 g  ........   ..........
 • Boîte ronde 550g 8/10 pers.   9,82 g 54,00 g	  ........   ..........
 En verrine
 Ingrédients : Foie gras, sel, poivre

 • Bocal 130g 2 pers. 13,08 g   17,00 g  ........   ..........
 • Bocal 190g 4 pers. 12,37 g 23,50 g  ........   ..........
 • Bocal 330g 6 pers. 11,36 g 37,50 g  ........   ..........

 MI-CUIT en verrine
 Ingrédients : Foie gras, sel, poivre

 • Bocal 130g 2 pers. 13,84 g  18,00 g  ........   ..........
 • Bocal 190g 4 pers. 13,16 g  25,00 g  ........   ..........
 • Bocal 350g 7 pers. 11,71 g  41,00 g  ........   ..........

NOS CONFITS À L’ANCIENNE
 Ingrédients : Viande de canard, graisse, sel

 • 2 CUISSES - Boîte 700g 2 pers.   1,71 g   12,00 g  ........   ..........
 • 4 CUISSES - Boîte 1400g 4 pers.   1,236 g  19,00 g  ........   ..........
 • 1/2 CANARD - Boîte 1200g 4 pers.   1,29 g  15,50 g	  ........   ..........
  (Cuisse, manchon, magret, carcasse, graisse, sel)

 • 1 MAGRET - Boîte 400g 2 pers.   2,38 g    9,50 g  ........   ..........
 • 2 MAGRETS - Boîte 800g 4 pers.   2,25 g  18,00 g  ........   ..........
 • 6 MANCHONS - Boîte 1000g 3 pers.   0,95 g    9,50 g  ........   ..........
 • 2 MANCHONS - Boîte 330g 1 pers.  1,21 g    4,00 g  ........   ..........
 • 5 GESIERS - Boîte ronde 360g 5 pers.   3,06 g    11,00 g  ........   ..........  

 • SAUCISSES de porc 320g  4 pers.   2,81 g    6,00 g  ........   ..........  
 confites x4

CANARD ENTIER          OFFRE SPÉCIALE

 • 2 Boîtes de foie gras de canard entier  190g
 • 1 Boîte de rillettes pur canard  250g
 • 1 Boîte de confit de canard 2 cuisses  700g   ........   ..........
 • 1 Boîte de confit de canard 2 magrets  800g
 • Boîte de confit de canard 2 manchons  330g

	    
      Sous - Total 1  .................... 

NOS SPÉCIALITÉS DE LA FERME
 MAGRET DE CANARD  FOURRÉ
 AU FOIE GRAS
 Ingrédients : Magret de Canard 220g, Foie Gras de Canard 110g, sel, poivre
 • Boîte ronde 330g 3/4 pers. 6,67 g 22,00 g  ........  .........   
 GUITTELINE
 Ingrédients : Magret de Canard 330g, Foie Gras de Canard 220g, sel, poivre
 • Boîte ronde 550g 5/6 pers. 5,36 g 29,50 g  ........  .........   

 COU DE CANARD FARCI
 Ingrédients : Viande de canard, 35% foie gras de canard, peau de cou, sel, poivre
 • Boîte ronde 380g      5 pers.   3,95 g  15,00 g  ........  .........

NOS PLATS CUISINÉS
 GARBURE LANDAISE
 Ingrédients : choux, carottes, pommes de terre, poireaux, oignons, haricots,
	 thym,	basilic,	tomate,	clou	de	girofle,	cou	de	canard,	sel,	poivre.

 • Bocal 900g      2 pers.    1,67 g  15,00 g	  ........  .........

 CASSOULET LANDAIS
 Ingrédients : manchons de canard, saucisses de porc, haricots,
	 couenne	de	porc,	carottes,	oignon,	tomate,	thym,	clou	de	girofle,	sel,	poivre.

 • Bocal 950g      2 pers.    1,68 g   16,00 g	  ........  .........

NOS PÂTÉS ET RILLETTES
 PÂTE PAYSAN AU FOIE DE CANARD 
 Ingrédients : Viande de canard, 35% foie gras de canard, sel, poivre
 • Boîte ronde 125g      2 pers.   3,60 g    4,50 g	  ........  .........
 • Boîte ronde 190g      4 pers.   3,16 g    6,00 g	  ........  .........
 PÂTE PAYSAN AU FOIE DE CANARD
 ET POIVRE VERT 
 Ingrédients : Viande de canard, 35% foie gras de canard, sel, poivre vert
 • Boîte ronde 190g      2 pers.   3,16 g    6,00 g	  ........  .........

 TERRINE PORC DE GASCOGNE
 Ingrédients : Maigre et gras de porc, foie de porc, ail oignon, sel, poivre
 • Boîte ronde 125g      2 pers.   3,20 g    4,00 g	  ........  .........

 RILLETTES AU FOIE DE CANARD
 Ingrédients : Maigre et gras de canard, 35% foie gras de canard, sel, poivre
 • Boîte ronde 125g      2 pers.   3,60 g   4,50 g	  ........  .........
 • Boîte ronde 190g      4 pers.   3,16 g    6,00 g	  ........  .........

 RILLETTES PUR CANARD
 Ingrédients : Maigre et gras de canard, sel
 • Boîte ronde 125g      2 pers.   3,20 g    4,00 g	  ........  .........
 • Boîte ronde 250g      4 pers.   2,40 g    6,00 g	  ........  .........

      Sous - Total 2  ....................  

COFFRET DÉGUSTATION
* 1 Bocal de foie gras de canard entier 90 g 
* 1 Boîte de rillettes pur canard 125 g 
* 1 Boîte de rillettes au foie de canard 125 g 25 g	  ........  ...........

* 1 Boîte de pâté paysan au foie de canard 125 g

COFFRET FESTIF
 * 1 Bocal de foie gras de canard entier     130 g
 * 1 Boîte de rillettes pur canard        125 g 
 * 1 Bouteille de vin de Chalosse              37,5 cl  31 g  ........  ...........

 * 1 Boîte de pâté paysan au foie gras   125 g

COFFRET 4 SAVEURS  
 * 1 Bocal de foie gras de canard entier 130 g
 * 1 Boîte de rillettes au foie de canard 125 g 
 * 1 Boîte de pâté paysan au foie de canard 125 g 36 g  ........  ...........

 * 1 Boîte de confit de canard 1 magret 400 g

COFFRET TERROIR  
* 1 Bocal de foie gras entier de canard 190 g 
* 1 Boîte de pâté paysan au foie de canard  125 g
* 1 Boîte de rillettes au foie de canard         125 g 
* 1 Boîte de rillettes pur canard 125 g  52 g  ........   ...........  
* 1 Terrine porc de Gascogne 125 g   
* 1 Boîte de 2 cuisses 700 g   

COFFRET PRESTIGE  
 * 1 Bocal de foie gras de canard entier 190 g
 * 1 Bouteille de vin Loupiac 37,5 cl 
 * 1 Boîte de rillettes pur canard  250 g  
 * 1 Boîte de pâté paysan au foie de canard  190 g
 * 1 Boîte de rillettes au foie de canard  190 g 72 g  ........  ...........  
 * 1 Boîte de terrine de Gascogne 125 g
 * 1 Boîte de confit de canard 1 magret 400 g
 * 1 Boîte de confit de canard 2 cuisses 700 g 

   Sous - Total 3  .....................  

 Sous - Total 4  ....................

 + Sous - Total 3  ....................

 + Sous - Total 2  ....................

 + Sous - Total 1  ....................

 TOTAL  ( 1+2+3+4)  ....................

 + Frais de port  ....................

 MONTANT A PAYER  ....................

FRAIS DE PORT
EN FONCTION DU MONTANT GLOBAL

0 g jusqu’à 200 g
 20 g
201 g jusqu’à 450 g
 25 g
A partir de 451 g
 FRANCO DE PORT

TARIF  FERME DE BROUGNON - Famille LARRIEU 40250 CAUPENNE - Port : 06 82 26 65 52 www.fermedebrougnon.com
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